Menu Réveillon de la Saint-Sylvestre 2011

Organisé par le restaurant L’Eveil des Délices a la salle Polyvalente de Boisset

Cocktail de bienvenue avec ses amusettes
Chausson de foie gras de canard et pyramide de mousseline de saumon fumé

a la creme d aneth et toasts chauds
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Corolle de filet de sole au champagne, brochette de coquilles Saint-Jacques et tuile Parmesane

-
.
\ A
C \ ik
X i

3 S

> 1 ] < ..
“a

Interméde glacé du verger

Ceeur de pavé de veau a la saveur légére de jus de truffe et

panier du maraicher de saison
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Fromages blanc a la creme et coulis ou Plateau de fromage secs
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Farandole de desserts )‘0 AN N ‘ 4

Mignardises et chocolat

Cafe

Soupe a [oignon au petit matin

1 Bordeaux Moelleux Chateau Pied d”Argent pour 6 personnes .
It A
1 bouteille de Cotes du Rhone Rasteau pour 4 personnes f fl\ %
¥ |
1 Coupe de champagne par personne | lf \ |

Prix_par personne 65,00 € ttc avec Repas vins et cotillons+ Animation + Karaoké
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Pour toute réservation ou inscription veuillez vous adresser au restaurant

ynne et Hedire

£ Eveil des Délices & Boisset Tel : 04 71 75 29 62 avant le 20 Décembre 2011 30,00 € d’arrhes par
rsonne vous seront demandés pour toute inscription.. Attention places limitées s S



